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ETI E DELIBERE DI ALTRE AUTORITA

PER I RAPPORTI TRA LO STATO
LE REGIONI E LE PROVINCE AUTONOME
DI TRENTO E BOLZANO

ACCORDO 28 luglio 2005,

Accordo, at sensi dell’articolo 4 del decreto legislativo 28 | -

agosto 1997, n. 281, tra il Ministro della salate e i Presi-
denti delle Regioni e delle Province autonome sul docu-
mento recante «Linee guida ai fini della rintracciabiliti
degli alimenti e dei mangimi per fimi di sanitd pubblica»,
volto a favorire Pattmazione del regolamenic (CE)
del 2002 del Parlamento e del Cons:glm del 28 gennaio
2002. (Rep. atti n. 2334),

LA CONFERENZA PERMANENTE
PER I RAPPORTI TRA 1O STATO
LE REGIONI E LE PROVINCE AUTONOME
DI TRENTO E BOLZANO -

Nell’odierna seduta del 28 lugho 2005:

Visto il regolamento (CE) n. 178/2002 del Parla—
MEnto europeo € del Conmgho del 28 gennaio 2002,

che stabilisce i principi e i requisiti generali della ieglsla- '

zione alimentare, che istitmisce "Autoritd europea per
la sicurezza alimentare e che fissa procedure nel campo
della sicurezza alimentari; -

Visto il decreto legislativo 3 marzo 1993, n. 123, con-
cernente «Attuazione della direttiva 89/397/CEE,
relativa al controllo ufficiale dei prodotti alimentari»;

Visto il decreto leglslatxvo 26 maggio 1997, n. 155,
concernente «Attiazione delle direttive 93;’43!CEE

96/3/CE concernente Pigiene dei prodotti alimentari»; -

Visto il decreto legislativo 27 gennaio 1992, n. 109,
concernente «Attuazione delle direttive 89/395/CEE
e 89/396/CEE, concernenti Petichettatura, 1a presenta-
zione ¢ la pubblicita dei prodotti alimentari» e sncces-
sive modifiche;

Visto il regolamento {CE) n. 852/2004 del Paria-

mento europeo e del Consiglio del 29 aprile 2004 .

«sull’igiene dei prodotti alimentari»;

Visto il regolamento (CE) n. 853/2004 del Parla-

mento europeo e del Consiglio del 29 aprile 2004, che
stabilisce «norme specifiche in materia d’igiene per gli
alimenti di origine animale»;

Visto il regolamento (CE) n. 854/2004 del Parla-
mento europeo € del Consiglio del 29 aprile 2004, che
stabilisce «norme specifiche per l’orga.mzzazmne di
controlli ufficiali-sui prodotti-di origine.animale desti-
nati al consumo Umanoy;

Visto il regolamento- {CE) n. 882/2004 -del Parla-
mento europeo e:del-Consiglio del 29 aprile 2004 rela-
tivo ai «controlli ufficiali intesi a verificare la confor-
mita alla normativa in materia di mangimi e di alimenti
¢ alle norme sulla salute e sul benessere degli animali»;

n 178

Visto I'art. 115 del decreto legislativo 31 marzo 1998,
n. 112, recante «Conferimento di funzioni ¢ compiti
amministrativi. dello Stato alle Regioni ed agli Enti

| locali, in attuazione del capo I della legge 15 marzo

1997, n. 59, come modificato dall’articolo 16 del decreto

_leglslat:wo 19 ottobre 1999, n. 143;

" 'Vista la proposta di accordo elaborata dal Ministero
delia safute & trasmessa con nota del 10 gennaio 2005,
recante «Linee guida ai fini della rintracciabilitd degll
alimenti ¢ dei mangimi per fini di sanitd pubblica»,

volta a favorire Tattuazione del regolamento (CE)
n, 178 del 2002 del Parlamento e dei Consiglio del
28: gennalo 2002;

Considerati g]i esiti della riunione tecnica del 21 feb-
braio 2005, intervenuta sull’argomento, nel corso della
quale le regioni hanno espresso il loro avviso tecnico
favorevole sulla proposta minisieriale, integrata con-
giuntamente nella stessa sede con’ “alcnne’ precisazioni
proposie dal Ministero delle. pohtlche agricole ¢

-| -forestali;

Visti ghi articoli 2, comma 2, lettera b) ¢ 4, comma 1,
del decreto legislatlvo 28 agosto -1997, n. 281, che

 danno facoltd a questa Conferenza di promuovere €

sanare accord1 tra Governo e Regioni, in attuazione
del principio di leale collaborazione, al fine di coordi-
nare lesercizio defle rispettive competenze e svolgere
attivitd di interesse comune;

Rilevato che 'esame-del punto nella.seduta di questa
Conferenza del 3 marzo 2005 ¢ stato rinviato su richie-
sta delle regioni, al fine di acquisire sul testo avviso
del coordinamento tecnico interregionale in materia di

agricoltura; -

Considerato che netla seduta del 20 tuglio 2005 il
Comitato agricoltura ha espresso il proprio positivo
avviso sul testo della proposta, come concordato in
sede tecnica;

Acquisito nel corso delPodierna seduta l'assenso del
Ministro della salute ¢ dei Pre31dcnt1 delle Regioni sul
presentc accordo;

Sancisce accordo

tra il Ministero deila salute, le Regioni-¢ le Province
autonome di Trento e Bolzano nel termini di cui
all’allegaio sub-A, parte integrante del presente atto.

Romg, 28 luglio 2005
' 1l Presidente: La LoGGIa

Il Segretario: CARPINO
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B Pariamento ¢ 11 Cons1gho dell’Umone Eur@pea, alla” duce dell anallsl fatta dalla
- Commissione con la presentazione del “Libro verde” sulio-stato 8elia sicurezza alimentare

" nell’Unione’ Europea, ¢ degh impegni dafla stessa assunti nel Libro Bianco del 12/01/2000,
hanno prodotto una revisione delia legislazione comunmitaria relativa aila produzione,
oonnnermahzzazwne e oonlrollo degh a.hmentt, ﬁnahzzata a[ raggmng:menm ;de1 seguenn :
-obiettvi: ‘ '
-« Aumento del gmdoﬂl sicarezza degh alunem:l QDD la “copertura. leglslanva di tuttz le.
attivitd correlate alla produzione e distribuzione “dai’campoalla tavola”;

» Identificazione e definizione delle responsablhté dei soggetti oomvoltl nelia SI.C'III'GZZ&_ '
alimentare produtton, Stati membri, Commissione e consumatori. '
. Scmpllﬁcamone e armomzzazlone della legislazione gia in vigore

I primo’ stw ‘normativo ¢he ha ndlsegnato Pintero quadro gmmhco comumtano &

senz’altro ‘il “Regolamento del Farlamento Europeo ¢ del Cons:gho n.178/2002”,
pubbllcafo nélls G.UCE, L.31, del 1.2 2002, che stabilisce i prmmp: e 1 requisiti-generali
della legislazione alimentare e dstituisce PAutorita europea per la swurezza ahmentare e
fissa procedure nel campo della sicurezza alimentare”.

NeI corso’ “del 2004-¢ stato approvato un gruppo d1 Regolamentx, comiunemente mdlcatl

come “pacchetio igiene” che sostituiranno, dal 1 gennaio 2006, le disposizioni comunitarie
attuaimente vigenti in matena di igiene delle produzmm e commercializzazione degli
alimenti e fisseranno nuove. regole anche per quanto nguarda Vaftivitd di controllo- delle
Autoritd competentl

_La recente leglslazlone comumtana mdmdua e separa ie responsabilitd di tui i soggetti
“coinvolti netla sicurezza alimentare, esaltando, da un lato, il concetto di “filiera” ¢ di
compartecipazione di “tutti i sogpetti interessati all’ importazione, produzione e
" commetcializzazione di un alimento fino al consumatore, dall’altro, quello dell” Autorita
_sanitaria deputata al controllo ufficiale che deve verificare .ii- rispetto da partc degli
operatori degli obblighi loro imposti dalla Ieglslazmne ahmentare attraverso: procedure di-
controllo, audite 1spe210ne :

Lo stesso Regolamento (CE) a. 178/2002 (d’ora in poi Regolamento) si preoccupa di far
_ si che il consumatore sia correttamente informato -sulle caratteristiche dei prodotti
alimentari e che le Autoritd di controllo abbiano la possibilitd di avere le informazioni
‘necessarie in caso di eventuale rischio sanitario, al fine di permettere ’attuazione delle
procedure di ritiro ed eveatualmente il richiamo del prodotto alimentare ¢ del mangime,
ove non fossero state gia poste in essere dalio stcsso operatore, per quanto di competenza.

" Lo stramento-attraverso il quale il legislatore comnmumo ha inteso rendere possibile il
“secondo menzionato obiettivo & Ia rintracciabilitd, (traceabdlry nel ‘testo inglese del
Regolamento), definita -all’art. 3 ‘punto 15 del Regolamento come “la possibility di
‘ricostruire e seguire il percorso di un’ alimento, di in mangime, di un: animale destinato
alla:-produziene dlimentare o di una'sostanza destinata o otfa a entrare a Jar parte di un
alimento o di un mangime attraverso tutte le fasi-délla produzione, della trasformazione ¢
della distribuzione”, il cui obbligo e modalits generali di attuazione ¢ stabilito nei
successivi-articoli da 17 a 20 del medesimo Regolamento I_a nntracmablhta di ahmcnn e
mangimi dlverri operativa a partire dal 1° gennaio | 2005
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‘Regolamento, pur essendo direttamente applicabile, ha blsogno di una lettura per quanto
possibile uniforme tra autorith sanitarie competenti, organi di controllo ed operatori del
seftore, al fine di evitare disparitd di comportamenti che potrebbero ripercuotersi su unz
corretta ed uniforme applicazione deilo stesso Regolamento, sui costi ¢ sulla concorrenza
tra le imprese, nonché sull’applicazione di provvedimenti sanzionatori.

Ferma restando la poss:bllué che a hveilo comumtano venga presentato un documento che,
per cid che -concerne la rintracciabiliti a fini sanitari, armonizz i comportamenti delle
autoritd competenti dei singoli Stati membri, o che vengano adottate decisioni specifiche,
come previsto dall’art.18,.comma. 5 del Regolamento, si. ritiene opportuna Pemanazione
della presente linea guida sulla rintracciabilita degli almaentl e dei mangimi,

In virth dela legislazione vigente, tutti'gli Operatori deI settore alimentare sono, gia da
tempo, tenuti alla predisposizione ed atfuazione di un piano o procedure di antocontrollo
basato sui principi del sistema HACCP (Hazard -Analysis Critical Control Point -
Identificazione dei pericoli, Analisi dei rischi. ¢ Individuazione dei punti critici di
controllo), nonché all’attivazione defle procedure di ritiro dal mercato dei prodottl che
possonopresentareunnschloperﬂconsumatore - _

Per quanto nguarda 11 settore manglmlstloo, sta per esser emanato un nuovo Regolamento
comunitario, che prevede la predisposizione da parte degli operatori del settore dei
mangimi di un sistema di autocontrollo, basato sui principi del’HACCP. .~

Le disposizioni concememu l’obbhgo della nnh’aocnablhta costltmscono a tuiti gli eﬁ'etu
per il settore ahmentare ¢ mangimistico, un mtegraz:one delie procedure aziendali di
gestlnne del rischio sanitario, unitamente all’insieme delle procedure che devono.essere
messe in atto, al fine di permetiere il ritiro del prodotto, nel cas0.in cui si sia evidenziato im
rischio. Per altro verso garantiscono alle autoritd di controllo una solida base di
informazioni per il rintraccio dei prodotii e I’individuazione delie responsabilita.

-Occorre rammentare infine anche gli artt. 5 el del citato. regolamcnto che ns;)etuvamente
-recitano quanto segue: - “La legislazione. alimentare persegue uno o-pin fra gli obiettivi
generali di n. livelle elevato di tutela defla vita & defla. salute umana, della tutela degli
interessi dei consumatori, comprese le pratiche leali nel commercio alimentare, tenuto
eventualmente conto della tutela della salute e del benessere degli animali, della salute
vegetale ¢ dell’amblentc” “La leg:slamone alimentare:si prefigge di tutelare gh interessi
dei consumatori e di costituire Uma base per consentire ai consumatori di compiere scelte
consapevoli in relazione agli alimenti che consumano. Essa mira a prevenire le seguenti
pratiche: le pratiche fraudolente o ingannevoli; I’adulterazione degh alimenti; ogni altro
: hpodlprahcamgradodlmdurremerrorcﬂconmunatore" _

Articolo.1

(Obiettivi)
Fatte salve le competenze del Ministero delle politiche agricole e forestali, relative ad altri
articoli del regolamento n. 178 del 2002, il presente documento, alla luce degli artt. 17, 18,
19 € 20, ed in funzione dell’obiettivo del capo IV (Sistema di allarme rapido, gestione delle
-crisi¢ situazioni d’emergenza) del Regolamento, mira a fornire indicazioni:.
) agh opemton del settore alimentare ¢ dei mangini mll’apphcamone delle norme della
,nnh:accla‘oﬁlﬁ, ntxroenchmmo deghahmentx ¢ dei mangimi;
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'agix -organi-del Servizio Samtano Nazionale, sulle modalitd di conduzione dei controlli
’ per Ia veriﬁca dell’eﬁicacm delle procedure di rmtraccmb:hta ritiro e nchlamo degh
Gli artt. 17, 18, 19, 20 stabiliscono V’ appllcazwne del principio di ‘rintracciabilitd” a tutti i
prodotti alzmentan © mangimistici, che renda efficaci ed efficienti le procedure operatwe di

-vitiro ¢ richiamo dei prodotti non' conformi ai reqmsm di sicurezza alimentare, o chesi ha
-moﬁvo d1 ntcnerh tah al fm?e d1 poter oonsegulre un lxvelio elevato d1 tlxtela dellar salule

“In’definitiva, nel perséguire l’oblettlvo délla “rintracciabilitd™ di cui ai suddettl articoli del
Regolamento, e néliipostare le rélative procedure operative e di- controllo, occorrerd
tcner couto della Ioro ﬁnahté escluswameme samtana

: Artlmloz
_ gfenmerdrnonnatm) _ .

Vengono riportati i prmctpail nfemnentl nomaaim oomumtan enaz:onah 3 cm sx nmanda
per un pil approfondlto esame: :

stabilisce 1 principi e i reqmsm generali della legls]az.lone alimentare, istituisce I’Autonbé
europea per la’sicurezza alimentare e fissa procedure nel campo detla sicirezza alimentare;

- decreto legislativo 26/05/97 n.' 155 “Attuazione dselle Dlrctttve ’93!43!CEE '96/3/CE
concernente I’ “Igiene dei prodotti alimentari™; ' '
- decreto legisiativo 03/03/93 n. 123: Attuazmnc deila Du'ettwa 89;’39‘7/CEE relatwa al
-controllo ufficiale dei prodéttlahmentarr T

- decreto legislativo < 27/01/92 '0:109:° Appllcamone deﬂe Dlr&hve 89!395!CEE e
89/396/CEE - concetnenti I’etlche*tta:ttn'a, ’[a presentaz:mne e la pubblmta dCI prodottx
alunentan esuccesswe moﬂlﬁche :

A partire d&l?1 gennio 2006, eﬁ[reranno in'vigore i- seguentx mgolamenn

- Regolamento (CE) n. 852!2004del Parlamento europeo ¢ del Conmgho del 29 apnle 2004
'-sull’lgxcue déi prodotti alimeéntari; - '

Regolamento (CE) n:"853/2004 deI Parlaneénto ‘suroped ¢-del. Consrgho del 29 aprile

2004; che stablhsce nonme’ spccrﬁche n matena d’lglene per glii aInnentl d1 ongme
'ammale e : s

= Regolamento (CE) 185472004 del Pariamento europeo‘e el Conmgho ‘dél 29 aprile
2004, che-stabilisce norme ‘specifichie per’ l’orgamzzazronedl controlh ufﬁciall sui prodﬁtta
d1 origine anirnate destinati al consimo amano; -

- Regolamento ‘(CE) n. 882/2004 del Parfamento europeo e del Comgho del 29 aprile
2004, relativo-ai controlli ufficiali intesi a verificare’la conformi®y-alla nortnitiva in materta

~ di mangimi e di alimenti e alle normie silla salute ¢ siil benéssers deghi aninali. -

‘Articolo 3

(Deﬁmzrom)
Ai fini dell’applicazione delie presenti hnbe-gmda s nchlamano le‘ﬁeﬁmmom d} cui agh
artt. 2 € 3 del-fRegolamznto ed i parﬁco[are"

Alimento o @rodtmo a&sentare» 0 wdermﬁ 'dﬁmﬂtare». sxasrsostan:za 0 prodotto
trasformato, parzialimente trasformato o non trasformrato, ﬂéstmam’ad essere’ mgerlto, odi
cui si prevede ragionevolmente- clié-possa esséré ingerio; Ua-ésseti nmami. Sond- comprese’
le bevande, le gomme da masticare e qualsiasi sostanza, compresa I'acqua,
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lmente incorporata negll alimenti el corso della loro produzione, preparazione o
frattamento.. Esso: include Yacqua:nei punti in cui-i- valori devono essere rispetiati come
stabilito. all'artieolo 6 della dueu:wa 98/83/CE e fatti . salvl i reqmsm delle -diretiive
80f778/CEEe98!83fCE % . S o

Mangime (o “Alrmcn;o perammah”) quals:as: sostanza o prodotl;o compre31 glx addltwl
trasformato, parzialmente trasformato o non’ trasfomlam -destinato. alla nutrizione per via
orale degli animali,

Rintracciabiliti: 1a possibilitd di.ricostruire e:seguire il percorso.di mn-alimento, di un
amangime, di un.animale destinaso alla produzione. alimentare o di und sestanza destinata o
atta.ad:entrare a far parte di un alimento;: od;unmanglme atl:aversoh:thclefasldeﬂa
produzwne ‘della haszformaz:one e della chsmbuzmone Sl :

Rmro defi’ahmento qlmlsmsn mjsura, dcll’operatore 0 dell‘antonté competmte VB]IB. ad
impedire la distribuzione ¢ lofferta al consumatore di un’ prodotto mon. conferme -ai
requzsm di sicurezza almentare

Rmro deI mangwme quals:am misura, dell?operatom o dell’autont& competentc volta ad
impedire 1a distribuzione ¢ !’eﬁ'erta “all tentc «del mangime non conforme al:requisito-di
sicurezza dei mangimi- oo o e o e w0

Richiame dell’alimento: qualsmsl .- .misu:a di ritiro del prodotto ﬁvdlta anche al
consumatore finale;: da. attuare-quando aluve:nnsm'e nsuitmo msufﬁcxenh&a consegmre un
hvcllo elevato di tutela deﬂa sa]nte. R -

kawm de! mngme- qlm.lmast TRisHra - d1 rmm del ptodofso rwolta a]l’umte del
mangime, :da--aituare- quando -altre misure risultino insufficienti a: consegu:re un hvello
elevato di tutela della salute. S o

- Informazione al consumatore: :informazione rivolta al consumatore finale,-da adottare nei
casi‘previsti: dail*ast- 19, comima1,-del Reg. 178/2002/CE, con la quales’informa dei motivi
del richiamro-dal mercato, delle eventmali miswure di: cautela -da- ad:ottm*e 0, in’ altemanva,
-delle medahtﬁ dlnch;amo dell ahmento = - L

Awm:wmm rLl hhmstew ﬂdeﬂa sa]nte., e Regiom e: le mence autonome le
Aziende sanitarie locali incaricate degli audit e verifiche sul sistema ¢ sulle procedure della
rintracciabilitd, nonché all’adozione dei provvedimenti per fini di saluie pubblica e il
Ministero delle politiche agricole ¢ forestsli per-le materie di propria competenza, anche
' per 11 tramite deil” Ispettorato Centrale Repress:one Frodl

Artleolo4

(Respomabrhta primarig)
1. Il comma 1 deli’arc 1’? ¢l Regelamerito obbliga tutti gli operatori del settore allmsntare
€ dei mangimi, come definiti all’art 3 del Regolamento, a: '
-igarantire ‘¢he gli -alimenti¢ i ‘mangimi da essi prodotti e/o comerclahzzatl 513110
‘ot-mfonm -dlle norme:dél settore alimetitare i merenu le lero attlwtﬁ, :
~ wvetificare chetalinorme siane:soddistatte; -



Supplemento ordingrio alla GAZZETTA UFFICIALE Serie generale - n. 294

Comé gii ricordato in premessa, il Libro Bianco ha individuato i soggetti responsabili delia
Sicurezza alimentare; affidando agli operatori un ruolo fondamentale al raggiungimento di
tafe obiettive. Il legislatore comunitario attribuisce esplicitamente la responsabilita legale
primaria per la sicurezza alimentare a tuti coloro che somo coinvolti nell’importazione,
produzione e commercializzazione di alimenti e mangimi, ognuno relativamente alla parte
di propria competenza, aitraverso un sistema efficace di autocontrollo, per verificare che-gli
alimenti o i mangimi prodotti o commercializzati rispettine ie: disposizioni comunitarie e

E' bene sotfolineare che- tale disposizione ha ampliato; ¢ comunque chiarito, che gli
obblighi -del produttore non si limitano, relativamente alle garanzie sanitarie, atia sola
effettiazione -deli ‘autocontrolle, gia previsto dalla -direttiva 93/43/CEE e per i prodotti
d’origine animale da norme verticali specifiche. Infatti, con I'entrata in applicazione dei
Regolamenti 852/2004/CE e 853/2004/CEE gli obblighi ¢ le responsabilita, previste dal
‘comma 1 dell*art. 17 del Regolamento, sono stati estesi anche al settore-della produzione

Gli operatori del settore della produzione primaria che sono gia assoggettati agli obblighi
relativi-ai divieti di somministrazione agli animali-di talune sostanze ad aziene ormonale od -
anti-ormonale, -all’utilizzo. di determinati ‘antiparassitari- nelle colture, osat limiti -nefl’*uso
degli additivi nei mangimi ecc, rientrano, senza pid alcuna ombra di dubbio, 2 pieno titolo,
nell’ambito di applicazione della legislazione alimentare. '

La gestione delle Tesponsabilitdida’parte .di un. operatore del settore .alimentare :0-dei
mangimi & un processo che pud comportare, per quanto riguarda la sfera «di propria
competenza e sulla base di scelte aziendali, ’adozione di un sistema di registrazione e/o
documentazione ¢ -di verifica:delle attivitd, per le quali & prevedibile-o-possibilewche si
venga chiamati:a tispondere, al fine di assicurare che I’alimento o il mangime immesso-sul
mercato risponda ai requisiti di sicurezza. S C

Appare -evidente -che, ad  esempio, un-trasportatore -0 -un.-dettagliante non pud.essere
responsabile -delta presenza di un' pericalo -in un -prodoite. confezionato (a-meno di atti
intenzionali-o accidentali):¢he mon sia state-da Tui-manipolato, ma. pud essere-considerato
responsabile, in virth della normativa vigente, del controtlo del rischio attraverso il rispetto
di taluni requisiti relativi alle condizioni.di trasporto © di detenzione {es. temperatura di
trasporto 0-stoccaggio) ed attraverso 1'adezione -delle procedure di;autocontrollo e-degli
eventuali-adeguati interventi corretivi. - o : S e

Articolo 5 - -
: (Rintracciabilitd) i~ -

1 I comma 1 dell’articolo 18 del Regolamento, stabilisce 1’obbligo di garantire la
rintracciabiliti degli alimenti, dei mangimi, -degli animali destinati alla produzione
alimentare e di qualsiasi sostanza destinata. o aita a entrare a far pare di un alimento o
mangime in tutte le fasi deila produziene, trasformazione ¢ distribnzzione.

Nei comma successivi vengono- puntualizzati .gli adempimenti che gli operatori devano
attuare, allo scopo 4 facilitare il ritiro o il richiamo-dal mercato di prodotti che possono
costituire un rischio per il consumatore e/o fornire adeguate informazioni alle Autorita
competenti.,

— 10 —
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Si nchiedeguindi:che gli operatori siano in condizione di risalire all’anello precedente ed a
quello successivo nella filiera alimentare. Appare necessario sotiolineare che nei comma 2
e 3.wviene usata -una diversa terminologia: “gli operatori del settore alimentare e.dei
-mangimi devono essere in grado di individuare chi abbia fornito ...” & “gli operatori del
setiore alimentare e dei mangimi devono essere in grado di individuare le imprese_alle
gt_lﬂz, hcmno fornito...

Questa d:ﬁ'erenza, permette di chumre che l’operatore del settore alunentare 0
mangimistico, quando riceve ua prodotto, deve essere in grado di indicare il soggetio,
[(anche 1l singolo coltivatore, cacciaiore o allevatore che ha fornito la-materia prima: es, il
raccoglitore-di funghi, il pescatore, ecc.) o.I’impresa .da cui ha ricevuto il prodotto; detto
operatore, invece, quando fornisce i propri prodotti, deve essere in grado di indicare
esclusivamente le imprese a cui ha ceduto il prodotto, 1’animale o il mangime. s

Pertanto, essendo obbligatorio per I’operatore che cede o somministra P’alimento al
coasumatore finale mantenere la rintracciabilitd dell’alimento a monte, manon a valle, per
l’ultlmo anelle della filiera a valle sono apphcabﬂl i commi 1, 2 dell’art, 18 ‘ma non il

2.--Pur...prevedando ssspressamente- il .Rego]amento comunitario una rintracciabilitd - del
prodotio a monte ed a valle, ai fini di wa migliore gestione della rintracciabilitd, &
opportuno che ie imprese che elaborano le- proprie produzioni aggregande, confezionando
ecc, materie prime, ingredienti e additivi di varia -origine, adottino sistémi.che consentano
di mantenere definita la provenienza e il destino di ciascuna di esse, o dei lotti.

Nel caso:in cui venga riscontrato, infatti, un rischio per il consumatore o per gli animali, e
l"operatore del. settore alimentare 0 dei mangimi non sia in grade di rintracciare o indicare
quale sia stato 1’ingrediente, la materia prima o il prodotto, che ha determinato il rischio
sanifario, si renderd necessario allargare Pazione di ritiro del prodotto, fino 2
ricomprendere nell’azione di-ritiro/richiamo tutti .i prodotii. potenzialmente -a. rischio.con
" aumento delie ripercussioni. commerciali, ¢ .conseguente maggiore : dispendio.di risorse
economiche, sia private che pubbliche, ed eveninale possibiliticdi oneri aggiuntivi.a carico
degli operatord; derivanti da controlli:supplementari effettuati. dalle autorit. di: oontrollo

Peraltro, l’adomone d1 un sistema di rintracciabilita interna consente di collegare le ma:.ene
prime: con.i pmdottl £, conseguememente An caso dlntlro -dt contenese il quanmauvo del
prodotto da ritirare. .

Spetla, quindi,-agli-operatori, sulla base delle scelte aziendali la determinazione del iotto o
di altri elementi-identificativi, in manierz tale da. poter risalire- tempestwamente ad ahmcnn
o0 mangimi,-che condividono lo stesso rischio sanitario. . .

Bisogna;-tuttavia, -considerare quanto -disposto -all’art. 14, .comma 6: “se un-alimento a
rischio fa -parte di una partita, dotto o consegna .di alimenti-della -stessa classe o
descrizione, si presume che tutti gli alimenti contenuti in quella partita, lotto o consegna
siano a rischio, a meno che, a seguito di una valutazione approfondita, risulfi infondato
‘ritenere.che il vesto della partita, dofto 0 .consegna sia a rischio”. Analogamente per Al
‘sa*tmdmmangimj, sldeve tenermntedl quanxo prev1sto all’art. 15, comma 3. :
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'3, 1 comma 4 dellarticolo 18 sancisce il principio generale -dell’obbligatoriets di
-un’identificazione: 0. eticheftatura di un: alimento .0 di un.mangime, disponéndo che
Pidentificazione o 1’etichetta ‘deve contemere -elementi utili, per: agevolame la
‘rintracciabilitd, rimandando comumque ie prescrizioni puntuali a- quel.le prewste in materia
dalle novme specifiche.

4. 1 trasportatori-e coloro che effettuano lo stoccaggio di alimenti e mangum devono dotarsi
di una procedura anionoma di rinfracciabilitd, quando operano come-soggeiti mdipendenti.
Possono ometiere di dotarsi-di autonomi sistemi e procedure di rintracciabilita nel caso in
.cui operano per.cento di un’azienda, che assolva essa siessa gli obblighi di rintracciabilita
-previsti dal regolamento ed a condizione. che siano in grade di dinostrare ali’autorita
.competente :che 1 dati richiesti sono gestiti direttamente dail’azienda in questione ¢ che
COmUNUE POSSONO: CSSEre tempest;vamentc messi-2 disposizione dell’autorita che -effettna
i controllo

Per quanto nguarda i magazzlm &i cleposm conto tem {;ﬁ1gonfen e non), i quah FiCEVOno
dal produttore o importatore la‘merce in confezioni singole o su pallets contenenti diverse
confezioni dello stesso prodotto o di prodotti diversi - che pertanto non intervengono nella
produzione o trasformazione ¢ che riconsegnano il prodotto ai trasportatori per altre
<destinazieni, in cartoni o pallets - questi devono, ai fini deila individuazione de]la merce,
secondo quanio:richiesiodall’art. 18 del Regolamento, registrare: - .

- all’entrata: quantiti-e natura della:merce, come risulta.dal documento di trasportn

- all’uscita: aquanuta € natura dclla merce, reglstrando quanto nsulta dal documenm di

Comunque; el caso-in-oui le sopraccitate informazioni siano state fornite:ai magazzini e
‘depositi - conto -terzi, & ansplcablle che qnestl ultum lc,npomno conie:: mformaz;om da
-trasmettereawalle L _ s S

Anche mquesto caso, i emdenzsala necess:twche 1produttor1 od mlportaton sulla base d1

" soelte aziendali, forniscane ai magazzini:e depositi -conto terzi, de-informazioni. riferite
-all’individuazione della confezione/cartone .del prodetio,indicando anche. il .aumero del
lotto: o: altro sisterna identificativo:della partita, al fine.di icircoscrivere eventuali.azioni di
ntuo/nchnamo

L’arﬁmia 18 8i; appllca a pa:tm&da.ld" gennam%ﬁﬂS A taledaxa le mere& demmu aver
adottato il sistema e le procedure di rintracciabilitd ¢ fornire le -garanzie richieste
dall’articolo 18.

Resta: inteso .che: gli operatori- del -settore. alimentare ¢ dei mangimi: devono: dimostrare -l
POSSESs0, preemsﬁenxe :alla data- d’entrata in. apphcmene del Regolamem;o d1 ahmeml
materie prime, additivi, mangimi ecc., stoccati. CL SURPE

Le aziende: del settore :alimentare .¢ mangimistico ‘non .sono nbbligate A tenére separaii
-alimenti emangmu mtrodam pnma del 01;’011‘2005 da quelh mlmdottx succ&sswamente a
-tale dala C :

6 Ferma restando l’apphcazmne di norme pruspecrﬁehe i nahmsamtana, ﬁscale, eoc,, le

informazioni di cui-aicommi 2 e 3 dell’articolo :18;:dovendo essere: messe-a disposizione
delle antorita competenti che le richiedono, vanno conservaie per un congruo periodo di
tempo, che indicativamente pud esser riferito ai periodi di tempo sotto indicati:
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3. mﬂﬁl per i prodottl ﬁ'cscm (es. prodottx dl p&neucna 0 pastzocena, ed

THC: .,.'u;
4 i 6:mesi-‘successivi alla data rh conservamone del prodotto depenblle per 1
prodotti “da consumarsi entro i1”; -
. 1 12 mesi suecessivi alla data di conservazione oonsgham per i prodotti “da
consumarsi preferibilmente entro ; '
. i 2 anmi successivi, per i prodottl per i quali non ¢ prewsta dalle norme v1gent1

l’mdxcazaone del termine mlmmo dl conservaz:one ne a}:tza data.

Ovvmmeme vammo conservate sia le mformamom, come anche Te fontl dalle quah le stesse
‘sono scaturite, 4l fine di permettereina verifica di valore: oggeu:lvo e

—Articelo 6
" {Ritiroe rrchzamo dei prodofﬁ alimentari) ' :

11l comma” 1 dell’artlcolo 19 stabilisce - taluni ~obblighi per gli operatori del:settore

alimentare nel momento in-¢ui ‘hanno il fondato ‘dubbio’ o la certezza che un prodotto

alimentare, da loro ‘impertatd, prodotto 0 ‘commercializzato, non nspnnda -al requisiti’ di

sicurezza. Infatti un prodotto nonpub essere deﬁmto sncurc, senon nspcmde mreqmsrt: d1

sicurezza stabiliti alt’art. 14, - ©

Nel caso-in cui " operatoré: alnnen-tare 'ﬁtiene' -0 ha 'mdtivé di ritenere, che il prodbtﬁo Ton

sia conforme ai requisiti di sicurezza previsti dal Regolamento, e questo non sia piti 'sotto 11

suo immediato controlio, deve:

1. Identificare il prodoito;

2. Identificare ’'ambito di commiercializzazione (naz:onale comunitario, esportamone verso

Paesi Terzi, compleétato-dalla specificd rélativa ai singoli ambiti tcmtonalv‘Paem)

3. Provvedere all’immediato ritiro dél prodotte dal mercato da i rifornitos S

4. Informare immediatamente I"A:U:SL. territorialmente competente delle prooedure d.l
, ritiro/richiamo del prodotto € delie motivazioni che hanno determinato tale evenienza;

5.Informare PPanello a monte, nel caso in cui abbia motivi di ntenere ¢he Ia non conformita

scaturisca da un prodotto a Iui fornito;

6. Attuare altre’ iisure sufﬁt:lentl a consegn’rre un lwello ‘elevato: d1 tutela della salute del

consumatore; -

7. Informare il consumatore, ‘in-maniera eﬁ'icace accurata ¢ tempestxva dei motivi ¢he

hanno reso necessario il ritiro dal mercato-del prodotto, nel caso in cui questo sia arrivato, o

5t ‘abbia motivo-di fitenere che- sia-arrivito, al consumatore, e provvedere a richiamare il

prodetto, quando alire misure non nsultano sufficienti a consegmre wm livello clevato di

7 tutela della salute pubbllca

L’mformazmne al consumaiore deve ‘gssere . adottata, m via pnontana, da]l’operatore.
titolare -degli elementi identificativi - del prodotto *(titolare del marchio, s¢ presente; in
asgenza di marchio, 1’ operatore identificato-in euchetta, peri pmdottl vendutl sfusi, il punto
dlvendltaodl somministrazione). -

2 l] comma 2 dell’art.19 si mrolge agli operatori delia vendita al dettagho ] del]a
distribuzione che non incidono suila sicurezza del prodotto, attraverso una manipolazione
diretta, quale -ad esempio io sconfezionamento, -riconfezionamento, porznonatura ©
attraverso: l’appos;z:onedumetlchettasulpmdcrtto ecc.
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i ] ta:ope:amn, nell’amblto delle rispettive sfere di influenza, devono:
.mee dal miereato i prodotti, di cui hanno ricevuto informazione di non:conformita ai

‘requisiti:di sicurezza alimentare da.parte del fornitore.o dell’A.S.L. competente;

b) Ritirare dal mercato, informando il fornitore, i prodotti che loro stessi, 0 a seguito -di
segnalazioni .di uonsumaton, hanno fondato motivo di ritenere non conformi .o che non
SOno confonm ai reqmsm di sicurezza, in attesa di indicazioni:da parte del fomitore e/o
ASL;

<€) Coliaborare con I’azaenda almentare di pmdlmone, uxsformaz:onc, c:m 11 fornitore e
con’AS.L, competente, at fini della nntraccmblhta del prodottx alimentari non ns.pondentl
-al requisiti di sicurezza alimentare; .. :

d) Collaborare nelle campagne . d’mfomamone e nchmmo dl prodotn ‘non nspondentl ai
requasm di sicurezza alimentare.

3. 1commi 3 ¢4 nbadlscono e rafforzano: ghfﬂbbllghl degli operaton, diversi da quelti di
cui al comma 2, circa la necessma informazione che deve. essere fornita alle antorifa
-competenti, nel caso in cui. abbiano.un. fondato. metivo..di riteners che un.. prodotto sia
ntenutodannosoperlasaluteummlnparhcolare essi.devono;. .

- informare immediatamente 1’A.S:L. . competente dei. motivi, del nnm € degh mterve.ntl
msslmatto alﬁned;evltaredelnschlperﬂconsumamre, S

- mettere a disposizione dell’A.S.L. competenie tutte le informazioni. nchleste ed atili, ai
fini della valutazione delia congruitd delle misure adottate; .

- collaborare con le A.S.L competenti rignarde. i pmwed:mentt va]zl ad evitare. o,ndm're i
nschlprovocaudamahmentochehannoformto T e e

. Articolo 7
- (Ritiro e richiamo.dei mangimi).
1, ]] comma 1 dell artmolo 20. stabilisce -taluni obblighi -per gh operator;l del seatore del
mangimi, nel momento in cui hanno il fondato dubbie o la-certezza che un mangime, da
loro importato; prodoetto o_commercializzato, ‘non rispenda ai requisiti di sicurezza, Cid sta
a significare.che ym prodotio.non pud essere. definito.sicuro; se.non nsponde ai reqmsm di
stcurezza stabiliti dail’articolol5. :

‘Nel caso in cui dl. prodotto nor -offra, 0 si-ha ﬁondato motwa d1 ntenere che non. offra
sicurezza per la salute umana o animale, I’ operatore del settore det mangmu nel caso in.cui
Ak mangtme non sia.piil sotto 11 suo mnnechato conn'ollogdsve L

a) Provvedere a]l’mlmedlato ntlm del prodotto dalmcrcato dalm nfomtto o

b) Informare immediatamente I’A.S.L. competente. delle. procedure ch ntlrofnchlamo del
prodoito e delle motivazioni che hanno determinato tale evenienza; ..

“¢) Informare 1’anello a monte, nel caso in cui abbia motivi di ritenere che la non conformna
‘Scaturisca dam-prodotto adui fornito;

d) Attuare altre misure sufficienti a. consegmre un hvello elevatodl tutcla della salute

) Informare Pallevatore o-i-deteniori degli animali;& cui.il mangime;pud.essere arrivato, in
maniera efficace ¢ accurata, dei motivi che hanno reso necessario: il ritiro.dal mercato. de!
prodotto nel caso in cui questo sia amvato o si abbia motivo d1 titenere che sia arnvato
L‘mformaz:one alLutmtﬂ del mangimse deve essere adattata, .in- -via pnontan.a
dall’operatore titolare degli elementi identificativi del mangime: (titolare del ‘marchio, se
presente; in assenza di marchio, I’operatore identificato in etichetta),
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2 mz dell’art. 20 si rivolge agli operatori del settore dei mangimi-della vendita al
dettaglio o della distribuzione che mon incidono sulla sicurezza del prodotio, attraverso una
manipolazione diretta, quale ad esempio lo sconfezionamento, riconfezionamento,
porzionatura, etichettatura, ecc. :

In particolare questi operatori, neli’ambito delle rispetﬁve sfere di influenza, devono:

¢ Procedere al ritiro dal mercato di mangimi di cui hanno ricevuto informazione di non

conformitd ai neqmsm di sicurezza ahmentarc da patte del fornitore o dell’A.S.L

competente;

¢ Procedere al ritiro cautelativo dal mercato, informando il fomltore d.l mangmu che Joro

stessi, 0 a seguito di segnalaﬂom d.l allevatori o detentori di animali hanno fondato motivo

di ritenere non conformi o che non sono confomn ai requisiti di sicurezza, in attesa di

indicazioni definitive da parte del fornitore;

* Collaborare con P'azienda di produzione, di trasformazione, ¢ con il fornitore ¢ con
I’A.8.L. competente ai fini deﬂannh'accxabmtadcx mangmnonnspondenn ai. neqmsm di

sicurezza alimentare;

¢ Collaborare nelle campagne d’informazione e di rlchlanw dei mangmu non nspondentl ai

requisiti di sicurezza alimentare.

3. Y commi 3 e4nbadmconoeraffetzanoghobbhghldeghoperaton,dwemdaquelhdl
cui al comma 2, mrcalanecessanamformaﬂoncchedeveesserefommalleA.SL
-competenti nel.caso in.cui un mangime sia motivatamente ritenuto dannoso per la salute
pubblica. In particolare essi devono:

- Informare immediatamente 1’A.S.L. competente dei motivi del ritiro, e degh mterventl
messi in atto al fine di evitare i rischi derivanti dall’'vso del mangime;

- Mettere a disposiziene dell’A:S.L. competentc tutte le mfoxmaz:lom ncl:ueste ed utili ai
fini della valutazione della-congruita delle misure: adottate; - -

- Collaborare con I’A.S. Lcompetente riguardo i provvedimenti voltl ‘ad evitare o ndurre i
rischi provocati da un manglme -che hanno fornito.

Articolo 8
(gestione della rintracciabilita’ e documeniazione con'efata) :
L1 Rﬁgoiamznto comunitaric fissa degli obblighi per ie imprese del setiore ahmentare ¢
dei ‘mangimi ‘in‘merito- all’adozione di-sistenti ¢ procedure finalizzzte alla rintracciabiliti
dcghahmentlede:manglmj, lasciando al singoio operatorela scelta deghsmnnentle clelie
modaliti per gmngere a tale oblettwo

Gli operatori dEVDIlO

' - predisporre le procedure per 1’individuazione di tutti i fomitori delle materie prime ¢ di
ttfi i destinatari dei prodotti finiti (fermo restando l’esclusmne di identificazione del
consumatore finale);
-predlspon'edelsmtemlchcconsmtano sedclcaso,mavwarepmceduredlnurodal
mercato di prodotti che non nspomtono ai requisiti di sicurezza previsti dal regolamento

Isistemi-e le procedure di rintraceiabilitd devono in particolare consentire di:

1).individuare i fornitori diretti di materie: prime, di alimenti, di animali, di mangimi come
='deﬁmtoaleomma2deﬂ’m18delkegolamm(nntracclab1hﬁamonte), _ -
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re-le imprese dirette alie quali sorio stati forniti 1 propri prodoth come deﬁmto

deibart. 18 48l Regolamento (rintracciabilitd a valle); -+

tere- -2 - ‘disposizione delle Aziende sanitaric territorialments oompetenn le
informazioni dei punti precedenti, come definitc ai commi 2 -¢ 3-dell’art. 18 del

Regolamento

Come gla precedentemente evndenzmto appa:e ausplcablic che le l.mpresc del settore
alimentare e mangimistico, per le. motivazioni gid enunciate, sviluppino sistemi di
rintracciabilitd interna, anche in prcvtslone di futuri sviluppi normativi. .

2, Gh opemton devono, a prcscmdere dal mezzi utlhzzatl fomn-e le seguenu mfmm:mom,
per dimostrare da chi hanno ricevuto un alimento o un mangum

1. nominativo del fornitore, {es. seds sociale, stabllimcnto di pmvcmenza dcll aluncnto o
.del mangime , o animaie, ecc.); :

2. natura dei bcm ncevutx (es. denommazsone ymsentamone ecc. ) ' '

3. indicazioni ai fini dell’mdmduaz:one del prodotto (es. partita, Iotto conscgna ecc ) ai
.sensi dell’art. 18, oommal .

3. dlre m}'ormamom prevmste da riormé specifiche.

Appare necessario che gli eperatori mettano a dlsposmone del persona]e deﬂe A S L per
-poter-procedére -alle verifiche :dell’efficacia: delle operazioni di ritiro/fichiamo, tutte le
informazioni ¢ la documentdzione dicui- dispongena; -esse -diventano ressenziali ‘nel
momento in cii é nacessmo risalire ‘ad vn-alimento 0mang1me non summ;come deﬁmto
a,,hart.14e15 N

3. Clascun operatom deve daspnrre di smtenuf pmccdune per md1v1d1mre fe i mprese a-cui

ha fornito i:prepri prodotti. :Ai fini dei ragghmgimento-delle;scope & neeessarie -che gli

operatori del setiore alimentare .¢:det:settore:dei: mangimi:siano .in.grado di dimestrare

all’Autorita:di controllo di--disperre.di-un sistema idonee- a.ll’mdwuluazmne (g8t maccolta

fatture, bolie di accompagnamento, regisiri carico/scarie)-diz :

— tutti i clienti (es. ragione sociale, indirizzo, numero telefomco aumero dx fax., mdm.zzo e-
© mail, ece.);

- tutte le fomiture/cliente; LRI

—modahtéfmezzodldlsmbumone S

Al ﬁm dnma gestlene crmmale dx eventuah probiemx flegatl alla sicurezza. de1 prodottl, é
-raccomandabile la. :accolta!schedano delle mfomlamm riferite ai clienti abituali- quah ad

esempio:
+ Nome e Ragione sociale, indirizzo e sedc legale della impresa efo dello stablllmento del
cliente;

o Numéto ditelefono; o T e
o Numers i fax ¢ indirizzb E-inail, =~~~ 0 0 S

¢ La disponibilitd di un punto di contatio con un responsablle della fomltura ‘¢he dbbia
‘sufficiente potere declsmnale per collaborare in caso di urgente ritiro o messa in quarantena
di un prodotto che non risponde ai criteri di sicurezza alimentare.”

E’ opportano che 1’ operatore idel: settore alimentare 0 mangimistico :abbiaia disposizione,
inoltre; Pindirizzo, numeri di telefone e fax:delta :A.S:L: competente pertterritorio; al fine di
poter comunicars tempestivamente ~qualsiasi mfermazione rifesibile:alla:rintracciabilita;:o
per eventuali interventi ai fini della valutazione del rischio e delie azioni da adottare.
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ngaarda i tmsportaton € raccomandabile che il fornitore abbia una hsta
'tuah_ che vengono utlhzzan con tutte ie mformaztom necessane :

a). Neme eRaglone socmle, mdmzzo e sede legale della mercsa del trasportatore, -.
b) Numero di telefono; S
¢) Numero di fax ;

-d)-Indirizzo. &maﬂ

Le mformazmm che devono essere rese dlspomblh alle competent; autonlé di conimllo ai
fini della rintracciabilita dei pmdottx sono quetle d1 cui al preoedcntc comma 2,

4 Per md;caziom e puntualxzzazmm sulla nnn'acclabﬂm mtcma (ad esemplo neﬂe fa31 di
lavoraziong, trasformazione, -aggregazione, cemita, confezionamernio, nconfez;lonamento

ecc.}, smmandaaquantoglanportamallmtemodellospemﬁcopmg:afo Ce

5 Nell'ambito delle. procedure di. autocomroﬂ.o aziendale, & opportuno che gli operatori del
settore alimentare e dei mangimi. praw:dano penqdraamente alla revisione del sisterna. di
nnh’accmhthta, al ﬁme i mantenere un elevato livelio. di: e.ifmac:a, pmcedend,o .ad una
valutazione delle procedwre messe in atto per I’individuazione dei forniteri/prodotio,
cliente/prodotto oonscgnato e per quanto possﬂ:nle come gia detw le procedure interne di
rintracciabilita. .. - . . .

S Artwnloﬁ :
(rmro e r:ch;amo dz,mprodotto)

1. L’obiettive del ritiro e richiamo del prodotto & guello di proteggere Ia salute pub'bhca
attraverso una serie ‘di interventi, volti' ad ‘escluderé che wn determinato “alimento o
mangime, che pud costituire un rischio per la salute urmana od animale, possa esplicdred
S'I.IOI eﬁ'ettl :

Nel casoin-ciii’ 11 nﬂrofrlchla:mo -deﬁ)ba esser etfethlattrper un~pﬂss1blle rrschlo sanitario ‘per
1 consumatori; o -¢hé’ coivolga 14 sicirezza dei’ mangzm davra esser data 1mmedlata
comunicazione al competente servizio dell’A.S.L. : ;

TI:sudcesso del ritifo/richiamo deghi-atimenti dal ‘commiercio ‘¢ correlato *con una-chiara
‘dttribuzione ‘delle responéabthﬁ all*intetno delle-aziende -alimtentari & niangimistiche’ ¥a
'predlsposmone -dii-parte” degli operatori i procedure -codificate ¢ 1’effettuazione-di -un
plano'testato di nchlamo/nuro pub esser 'utlle ai ﬁm dei successo delie pmcedure attrva:te m
- ¢aso’ d1 Recessita, :

Resta inteso che il ritiro o il richiamo dal mercato di wn deteruunato allmenfo 0 mangime o

‘lotiodi _prodotto’per ragioni' comerclaﬁ Ucomunque diverse-da quelle relative ai‘requisiti
-di "sicurezza” degli “atimenti ‘o dei tnangimi; come defmiti ‘agh aiticoli 14 & ‘15 “del
‘Regolamento; non ‘comporta I’obbligo di comunicazione - all*Antoritd “Sanitaria Locale
territorialmente competente, ¢ pud esser gestito direitamente dall’azienda, all*iterio’ del
proprio sistema di qualiti.

La responsabilitd delle azioni di ritiro/richiamo di un alimento ¢ mangime ricade in primo

luogo sulf’operatore che, secondo le proprie capacitd organizzative, adottera le modalita pit
efficaci ed efficienti al raggiungimento dell’obiettivo.

. —17 —
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X Ghaperaton del settore alimentare e manglmlsuco coinvolti nel ritiro o nel richiamo di
un prodotio, devono informare immediatamente i.servizi competenti delle Aziende
Sanitarie Locali; a tal fine, a titolo. esemphﬁcatwo si riporta un modelio che pud esser
utilizzato per la raccolta e la comunicazione del maggior numero di informazioni utili per
l’ldfmuﬁcamone del prodotto a rischio (allegato I).

Qualora le informazioni fossero giudicate msufficienti da parte dell’Autoritd sanitaria al
fine di individuare i prodotto questa potrd, in attuazione del principio di precauzione,
provvedere al ritiro di tutti 1 prodotti che possano aver coendwmo lo stesso rischio sanitario,

3. La comunicazione iniziale alla rete di distribuzione dovrd esser fata in maniera quan;o
pit tempestwa possiblle (es. per telefono), a cui si-dovrd dar segnito con comunicazione
scritta, via fax o via e-mail. Le comunicazioni - scritte devono contenere tutie le
informazioni necessarie per permettere Pesatta individuazione del prodotto. '

Si deve evitare che la notifica-abbia-il formato di una lettera commerciale: essa deve dare
infatti I'immediata percezione dell’urgenza e pertanto riportare la seguente dicitura:
“URGENTE: RICHIAMO DEL PRODOTTO” ‘o “TJRGENTE: RITIRQ DEL
PRODOTTO”. ' : ' ' '

4. La gestione di alimenti o mangimi oggetto di una procedura di ritiro/richiamo, rientra
nelle responsabilith degli operatori. L’ Autoritd sanitaria competente valutera, Gaso per caso,
le modalita di gestione del ritiro /richiamo dell’alimento o mangime, adottando. eventuali
provvedimenti anche di natura sostitutiva, nel caso di gestione delle procedure non idonea,
alla luce delie vigenti disposizioni legislative.

L’operatore deve informare l’autonta cometenie del completamento del ntlrof‘nchlamo del
Pprodotto, . T _ _ . o .

5 L’operatore del settore alimentare, nel caso in cul sia necessario procedere al richia.mo
del prodotto, deve informare il consumatore finale in maniera tale che I’informazione sia
tempestiva, e possa raggiungere tutti i soggetti che potenzialmente possono avere
acquistato un prodotto a rischio. .

Anche il dettagliante o il laboratorio . di tp:asfomnazione.o’prgpm'aziong che incide sulla
sicurezza dei. prodotti alimentari (es. .affettatura, porzionamento, controllo .delle
temperature, ecc), mel caso in cui sia a lui ascrivibile. il mancato rispetto .dei principi.di
sicurezza alimentare, e sia. necessario provvedere al richiamo di wn prodotto da essi
preparato, trasformato, ecc., devono attivare le procedure d’informazione dei consumatori
* cui hanno fornito il prodotto.

La portata dell’informazione potri essere graduata in funzione quindi delia rete di
distribuzione, ricorrendo anche 2 comunicati stampa, diffusi a mezzo radiotelevisivo,
giomali .a tiratwa nazionale o locale, informative dxstnbmte nei circuiti di
commercializzazione ecc. N
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: oo Articelo. 10 :
{C Controflo uﬁic;ale Verifica dei requisiti minimi
per Ja nntraccrabd:ta e per la geshone di allerta samtan)

1 Con i Regolamento (CE) 178!2002 ¢ sanmto che ia respansahlhta primaria per garantu‘e
ai consumatori prodotti sicuri, che quindi rispondano pienamente ai reguisiti di sicurezza
alimentare, spetta agh operar.on del settore ahmenlare ed agh operaion det settore
mangmnstlco -

Pertanto, l’mtervcnto dcgh orgam ch controllo deve oonsmtere ncl

. venﬁcare che. nspem tutte le. normativa vrgeme in- materia dl sicurézza a.hmentare colui
Gheamporta,produceedlmmcttemmnmermoalmuomanglmx, - -
o verificare il rispetto. degli obblighi telativi alla rintracciabilitd;

. venﬁca:e,mcasomcmmahmentoounmanglmznonnspondao si ‘abbia motivo di
ritenere che non risponda ai requisiti di sicurezza, come definiti rispettivamente agli articoli
14 e 15, che ciascun operatore, per quanm di oompetenza, abbia atiivaio tutte le procedure '
-prevmt&negh articeli-da 18 220;. . J L _ :

 prescrivere agli operatori del settore ahmentare o manglmlsuoo te aziom necessarie per
mettere in sicurezza un alimento o un mangime non rispondente ai reqmsm dl smurezza, ’

« adottare, in caso ‘di mancato ritiro/tichiamo del prodotto da parte dell’opcratore ogm '
uuz:atlva necessana al ﬁne di garantlre un elevato hvello d1 tutela d:ella salute pubbllca, E

. sanmonare, in base. alle. disposmom v1gentx gll operatorz del ‘settore ahmentare °
mangimistico, nel caso in cui, pon siano state rispettate le. dlsposmom vigenti applicabili ed
in partwolare all’art 17

Gii organi di controlio, pertanto, durante l’espletamento delle loro ‘attivita, ddvrarmo
verificare il nispetto delle specifiche disposizioni vigenti riferite all’impoztazione,
produzione, commercializzazione degli alimenti o mangimi (es. per .le carni fresche il
" decreto legislativo 286/94), come previsto dall’art.17 del Regolamento ed inoltre verificare
il rispetto degli obblighi degli artt.ﬂa 18a 20 dcl .ci_tato cholamento. .

Per quanto riguarda i sxstenn ¢ le procedure messe in atto dalle aznsnde ai fini della
rintracciabilitd, gli organi di contro]lo dovranno verificare che siano soddlsfatte le esigenze
del Regolamento nspetto al raggiungimento dell’oblettlvo, senza entrare nel merito delle
scelte ‘aziendali -operate, in quanto la responsablhta primaria, come detto, spetta
all’operatore :

2. Le verifiche da parte degli Organi di controllo del Servizio Sanitario Nazionale sul
rispetto degli obblighi relativi alla rintracciabilita ricadono nel controllo ufficiale degli
alimenti, disciplinato dalle norme in vigore. In particolare, si richiama il decreto legislativo
'3 marzo 1993, n.123 che, all’art 2 definisce il contenuto deil’attivita ispettiva e prevede che
gli organi incaricati del controlle possano prendere conoscenza de! materiale scritto e di
ogni altro documento in possesso delle persone fisiche-e giuridiche in futte le fasi della
produzione, della fabbricazione, della lavorazione, del magazzinaggio, del trasporto, della
distribuzione, del commercio ¢ dell”importazione di alimenti ¢ bevande. :
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. Pestamto, finché rimane in vigore il -citato’ decreto legislativo n. 123 del 1993, esso
* rappeesenta: o stramento eperativo per'svolgere le attivita di verifica e controllo di quanto
. disposto con gli articoli 18:¢ 19 del Regolamento, mentre per quanto riguarda 1%art.20, si fa

riferimento al decreto legislativo n. 223 del 2003, relatrvo alI’orgamzzazwnc dei controlli
ufficiati nel settore de!l almmtazmne mnmale

Sempre ai sensi del citato art. 2 ‘del decreto leglslatlvo 123/93, gli Orgam mca.ucatx del
controllo possono fare ed acquisire copia o estratti del materiale e dei documenii sottoposti
al loro esame, dandone menzione nel verbale di ispezione. Sl fratta di un mandato “a tuito
campo”, che non riguarda soltanto gli interventi svolti in casi sospetti o nell’ambito di
emergenze samitarie, mache comprende anche le attivitd ordinarie di Carattere sistematico,
cosi come previsto dall’art. 3 del citato -decreto ‘Legislativo. D’altra parte, ‘1 iioria
richiamata prevede che le persone fisiche: e giuridiche soggette a controtlo ufficiale siano
tenute. ad assicurare aghmca.ncau del.controllo la necessaria assistenza nell esercizio delle
lomﬁmzmm : . e .

E’ appena il caso di ricordare che, a fronte deli’ampio poters conferito dalla norma e del
diritto di accesso ad informazioni e documenti “sensibili”, ghi organi di controllo - fatti
salvi ghi obblighi previsti da leggl oda regolamentl speciali - sono tenuti all’osservanm del
segreto pmfess:onale . _

Per effetto della n0rmatw'a'vigéhte; e del Regolamento 178/2002, i responsabili di industrie
alimentari ‘e mangimistiche, che, a ‘seguito ‘dellautocontrollo, ‘constatino che i prodotti
possano presentare un rischio immediato per 1a salute, devono provvedere:

a) al ritiro dal commercio dei prodotti in questione e di quelh ottenuti in condizione
tecnologiche simili; : . . .

b) ad’ informare le-autoritd competenti sulla namra del nsclno e formre le mformamom
relatme al ritiro degli stess1 :

Cid premesso e chiarito nelia prima parie del presente documeénto I'oggetio della norma, i
soggetti obbligati ed i due obblighi derivanti (- chi & il fornitore e che cosa ha consegpato
all’ operatore alimentare/mangimista; - quali sono i clienti ¢ quah prodotti hanno ricevuto),
si tratta di definire vn protocollo d’mtcrvento per gli organi incaricati del _controlio
uﬂ'iclale, in modo da evm.re oomportamentl dlsomogenel m ecoesso o in dlfetto '

In sintesi, il Regolamento 178/02 pone I’obbligo, a carico degli operatori di registrare o
. documentare ghi appmvwglonamentl di materie prime in enirata e le consegne dei prodotti
in uscita. :

Le informazioni minime che devonn essere messe a dlsposmone dell’autorits pubblica
sono, pertanto, le seguenti:

& natura e quantitd della materia prima

» nome erecapito dei fornitori

e data di ricevimento

* natura e quantitz dei prodotti commercializzati

* nome e recapito dei clienti

« data di consegra dei prodotti.
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séssario evidenziare che, ai sensi dell’articolo 2 del Regolamento BOn SONO contpresi

- nel i:ampo ______tapphcamone i-vegetali- pnma deila raceolta e, com’# stato chiarito a livello
- commmitario, i prodmu veterinari ed i fitofarmaci ecc. Per tale molivo questi mon sono
assoggettan alle plfescnz_lqm c_lcll\.a;hcolo 18 del Regolamento, ma a norme specifiche.

ey

3. Tali informazioni minime possono essere raccolic ¢ conservate con i sistemi di
..registrazmne gia in uso, purché. gli.operatori ‘siano in grado di comumicarle agli orgam d1
controllo, in tempi compatibili con la gestione degli allerta sanitari.

Al riguardo si ritiene opportuno richiamare *attenzione sul fatto che 1° unpiemeﬁtazmne di
un sistema per il rintraccio degli alimenti & il presupposto su cui poggia I’efficienza ¢
I’efficacia degli interventi di ritiro e richiamo dei prodotii a rischio. Pertanto, non si tratta
di costruire sistemi costosi in base a logiche di adempimento formale, ma di considerare
’obiettivo sanitario deila-norma, valutando il sistema azwndale anche con test prevenmn e'_'
simulazioni. - - '

Nel caso in cui le proceduré interne di gestione non si Siano dimostrate sufﬁcxentemente
efficaci a.raggiungere l’oblettwo sanitarié’ della, norma; & opportwio che Torgano di
controllo, nel’ambito dei poteri conferiti dal decreto legislativo n. 123 del 1993 ¢ delle
mdicazion: del decreto legislativo n. 155 del 1997, prescriva il mxglmramento delle o
procedure-in essere 2 vantaggio della stessa inypresa e dei consumatori: - - -

Per agevolare ed uniformare gli interventi di controllo ufficiale. sul' terma de.l:la_: -
rintracciabiliti e della gestione degli allerta sanitari, si propone un.modello di registrazions. .. .
dell’attivitd di verifica svolta, uijle a documentare Dattivith dei Servizi dei Dipartimenti -
di Prevenzione delle ASL che hamno competenza in materia di sicurezza alimentare.

(llgaio ).
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ALLE GATO [

Modello per la raccolta e la comunicazioné da parte dell’operatore all’ autorita® sanitaria per
prodoito non conforme ai requisiti di sicurezza deg]l alimenti e dei mangimi (reg. 178/2002
artt. 19 e 20)

AIPAUSL di
Data

NOTIFICANTE

Ne di nconosclmento
comumtano

Ragione sociale

Sede legale

Sede stabilimento ' o :

Recapito ] Telefono‘ ] fax ' e-miail

PRODOTTO - : Alimento o Mangime =]
‘Denominazione di N .
vendita/identificazione '
Marchio di
fabbrica/nome
commerciale
Natura del prodotto e
relativa descrizione
dettagliata
Preseniaziope
Informazioni in
etichetta/elenco delle
indicazioni
Ingredienti:
Immagine/logo
(descrizione)
Quantitativo Totale
(espresso in unita di
misura)

N° pallets N° colli N° unita singole

Peso per pallet Peso per collo Peso delle unith singole
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del/i lotto/i
Scadenza "Da ~  consumarsi {Da . . consumarsi | Da vendersi entro:
entro: preferibilmente entro
S [ S, F SO . F S Y SO
venevalerniiiodd . e -

Qualora tratiasi di piu lotti non conformi con diverse scadenze, indicare per relatlve smgole
date _ B

Altre informazioni utili

NON CONFORMITA’AI REQUISITI DI SICUREZZA DEGLI ALIMENTI

Natura della non | 1) Pericolo diretto | 2) non conformitd | 3) Altro n
conformitd per lasalute o dletlchettatllra u]

1) PERICOLO - -.
Natura del pencolo Biologico 0 | Fisico o | Chimico o
Descrizione ~ . ’ _ T . ' Sy
Rilevato in data :

Rilevato a segulto di:
Seda camplonamento . data del prel:evo _
, H 'mce . . .o H S T S N N EER
campioni
metodo
Data del referto
laboratorio
Altre informazioni wtili

2 e 3) NON CONFORMITA’ DI ETICHETTATURA 0 ALTRO
Descrizione
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' L’ALIMENTO PUO AVER MGEI}NTO IL CQNSUMAHTGRE FINAL\"E"

SI NO x| o T Wi

IL MANGIME PUO AVER RAGGIUNTO L’ UTILIZZATORE FINALE?

. SIEl NO|:| e S

T IR IS IR T E RS R S e P T

" IR M F e Y A SN

.PROCEDURE A’I'I'IVATE -

TRitiro T Descrizione riassuntiva

SRS R IR L - FO S

Richiamo |- Descrizione riassantiva

P+l I o L

Informazioni
trasmesse

. Descrizione riassuﬁtiva

. D - L. o . [P
T Descnzmne riassuntwa

‘:'Templ prewsh per’] l’eiﬁcacm dell’azmne e per la cluusq::a de’.ll’azmne lntrapresa .
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ez ne contenente i seguénti dati relativi ai singoli clienti da allegare

Ragione sociake

. Indirizzo

Recapito

Documento di

trasporto o° conedernedene

del .oovieer e _

Certificato Numero

sanitario _
Data T

sEel 0w

Dvee (documento veterimario comune di entrata) U°

TRASPORTATORE (jin caso di trasportatore che agisce per conto terz)

Dati identificativi de ’impresa di

trasporto i

Numero di targa del. mezzo dl | O
trasporto o
Recapito _ ) lngit L

Nota: Va fornito il maggior numero di informazioni possibile, al fine di permettere aghi-organi di

controllo di valutare per grandi linee, gid in fase precedente all’avvio di verifica materiale presso

I"impresa, l’appropnatczza delle nnsure adottate dall’lmpresa stessa m ﬁm della mtcla della salute
bbiica.
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ALLEGATO II!

SCHEMA DI CHECK LIST PER LA VALUTAZIONE DEI REQUISITI PER LA
RINTRACCIABILITA’E PER IL RITIRO/RICHIAMO
(art. 18, 19 e 20 del Regolamento 1_7&2002)
Settore: alimenti0  mangimiD S
Attivitd di cessione o sonuministrazione di ahmentohnm:lglme al consumatore finale/utente
SIn NO [ '
Ditta
Ragione

sociale

Sede stabilimento

Via _ n° Comune

Sede legale
Via . n®_ - - Comume

Rappresentante legale sig. S

in_ ) | | | |
' Responsabile per la rintracciabilith ¢ per I'attivazione delle procedhire di ritiro/richiamo

sig. :

N° totale addetti ' eut divendonti

INFORMAZIONI GENERALI
Riconoscimento CE [0 Axmorizzazione samtana ] chlstramone I:ILloenza amministrativa
commerciale

! Colui che effettua il controllo ufficiale, nella compilazione della scheda deve tener conto della specificita dcll’lmprcsa
alimentare o mangimistica, ed il giudizio finale quindi va espresso in maniera complessiva. )
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[Jladboratmodlproehmone!h'asformazmne mdusmsle
[;Ianosxto-_g- comerclo aﬂ’mgmsm -

jEsmmodxnstmmonefEsammod: venﬁta al

VERIFICA ART. 18 E 19 ¢ 20 DEL Regolamenm 1780002
EFFETTUATA IN DATA _ A
DA__ S -QUMA '

[1Completa
Osutle procedure di mrtraccmbl]lta 2 monte (formton)
T sulle procedure di nnh'acclablht& a valle (clienti)
Usulleprocedum di nhroinc Hamo éh oui agli artlil9e20 - -
0 sulla tenuta ed . archjwazmne della domnnsntamone e dclle reglstrazmm dl nntraccmbihta




Serie generdle - n. 294

 Supplemento ordinario alla GAZZETTA UFFICIALE

N.A

No

NA.

3. E’ presente:
wn sistema di etichettabma o ndennﬁcamone
degli alimenti/mangimi

4, 1l sisiema di efichestatura/identificazione in
adozione ¢ considerato sufficientemente efficace
ai fini defla rintracciabiiti ed m vista
dell’eventuale attivazione di procedure di
-ritiro/richiamo?

Si

S. La procedura in adozione contempls. la |

presenze di uwm sistema di registrazione o
m-dnmzmnedellemformammmmamrelatwe

d&stmataoaﬂaadenum-eafmpartedalm
alimento o di un mangime

In entrata

aw

6. La procedura in adozione contempla la
presenza di un sistema di Tegistrazione o
archiviazione di documenti, che colleghino le
"informazioni selative a quanio in entrata con il
fornitore

St

NA.

7. 1a procedura in adozione contempls 1a
presenza di wn sistena i registtazione o
archiviszione delle informazioni minime relative
all’alimento/ mangime.

Inuscita

Z!I:I

INA

8. La procedura in adozione contempla ia
presenza i wo sistema di  repistrazione o
archiviazione di docwmenti che colleghino le
informaziond relative 2 quanto in uscita com ilfi
clieate/i -

8i

No

9. Sono presemii sufficienti informazioni
(ragione sociale, sede legale, sede stabilimento,
recapito ecc.) relative ai formitori/clienti al fine di
poterli contaftarc I manicrs  efficace ed
immediata in caso di non conformita ai requisiti
di sicerezza slimentare di quamio ricevuio o
ceduto

Si

10. Le informazioni relative
all’alimento/mangime conferito
contemplano il “quantitative” e somo
considerabili  sufficienti in  relazione
all’attivazione di wn efficace aziome di
ritiro/richiamo?

Ne
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No NA
[l u ]

12 Esrstemsxstemafpmedmad:epermeﬁadl Si Ne NA
_ collegare ie materic prime, ingredienti o _ O a-
additivi in entrsfta con. guelli' in uscita O
{rintracciebilith iptema) al fine di contenere il K
quanntat[vo di p'odotﬁ: in caso di
* 13. Per le attivitd di produzione frasformazionc{ -~ 8i{ ~ Ne CNA
di alimenti, esiste;  |;| S I RN o R
Un elefico di tutte le materie prime, mgredlenﬁ :
additivi, coadiovanti tecnologici impiegati nel
processo produttivo e di qualsiasi altra sostanza
desunataoattaa&:pancdlunahnnntood:m
mangime

Nelie osservazioni si deve nfenre quando ia valutazmne non & stata effetmata per I

specnﬁcitit deil’lmpresa

Ritiro ¢ nciuamo dei prodotti

Sonoprescuhprocedmapcnlmnodxahmcnno - -Si

nmngnmlnmntmlm“nfarmlmreqmsmdl o
smezzaahmmm:e :

. i_.\i.'r

No

NA.

Ncllepmcedurepenlnm'odeghahmmnodex Si
mangumsompmenttghaspeﬂlngnardann _
competentesmmouwdelrmm- :

= Lacoﬂaﬂxmmehﬂ:tﬂtsogeﬂ:deﬂa
fihmprodntuvaa

. Lacollaborammeconlemﬂmﬂa ; '
competentlngnm-dmmwedunenwvblﬂ»ad*ﬁ AR
mtareondwretnsc'htprovocatlﬁ&ﬂahm :
. mangime che haopo forito - -

[}

T

No

NA.
2
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PO

3 rischio/prodotio ale autorith competenti

dnre chie consentanio di:
immedistaments PASL,
wmpeMe:dmnmtmdelnumedeghmtervenh
messlmsitaalﬁnzdlevmdclnsﬂnpﬂ'il
 consumatore ¢ per i mangimi? '

. Metiere 2  disposizione dell’A.SL.
ccmpmnﬁelemfomanmlncheﬁeeduﬁhm

fini defla velwtazione della congruitd delle. misure

adoitate;
. Collaborae con le .. ASL. .competeati
riguardo i provvedimenti volti ad evitare o richore i

a

No

NA.

Ritiro e richiamo di un prodetto

Nella procedars per il ritiro ¢ richiamo del
prodotte vengano considerate le fasi per:

ol __

No

NA. -

1. Comunicazione del ritiro/richiamo

0 2

Ne,

. L '-.D-._. :'-Z‘:-... .---.

2, Gestione degli alimenti o mangimi

“No

3 Chimsura del ritiro/richismo del prodotto

.







